Retrouvez toutes nos signatures culinaires sur votre table
en de délicieuses et tres abordables formules pour vos
repas en famille et entre amis.

Nous réinventons ici |'esprit traiteur autour de spécialités
aussi simples que gourmandes et dé€ja tres appreciees pour
leur aspect convivial et festif. [\
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Le concept du cocktail est
convivialité. Un assortim
minis sandwichs, redl,{ctlon
debout, un verre a la main.
offre adaptée a votre proje
étoffé, déjeunatoire o dinataire!

|V|Ieg‘|er I'échange et la
decanapés, cassolettes,
sucrées, sont a déguster
QUs VOus proposons une
j ocktall apeéritif

e

Pour recevoir vos a
entre collegues, le re utur d une table
est toujours un succes
plats et desserts de na rte eyr son disponibles
sur notre site o acte pour un devis sur
mesure au 02.41.30. -

N'hésitez pas a varier I¢s ga mes et les saveurs pour
offrir un repas gourmand. Pour finir un repas avec une
note sucrée , mignardises, macarons, petits fours
SUCrés maison...

Craquez pour nos douceurs, sans modération !
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Cocktails Dinatoires / Déjeunatoires

Prestations a emporter OU prestations traiteur

/ l';a note de wraps Mixtes
{ %12 piéces (0.80€/piéce)

& Wra;\zulé poulet Méxicain
W
b

Pagnote de Navettes Mixtes
* 12 pieces ( 1.20€/piéce)

*Navette creme de noix et roquefort
* Navette parisienne ( jambon/beurre)

! . / rap Norvégien
* Navette fromage frais et saumon s —{* Wrapide

uf thai et petits légumes

%

Pagnote de verrines Mixtes 3., e Viaktar:
*12 pieces (1.20€ / piéce) | ote Wegdtarierine
(2 verrines aux choix)

*Verrine d'lle flottante salée a la creme
d'asperges

/ ' * BAtonnet de carottes
* Verrine de tartare de crevettes, mousse }

*\}Béégnnets.de concombre
Tomates cerises

citron vert aux petits légumes / * Olives
| * Verrine d'avocats et crabe parfumé I = * Emmental
* Verrine de poi - L.
N poivrons-mascarpone L - ~ . * Sauce tartare
Verrine fagon paélla \

Pagnote Prestigé * 12 pieces (1 30 /piéce) |
(3 choix de bouchées) " | \

* Bouchée de Thon, coeur tomates, roulé sésame
* Choux profiteroles saumon, wasabi
* sablé noisettes, creme parmesan et jambon serrano
* tatin de foie gras aux pommes ( selon approvisionnement )
* biscuit roulé salé tomates , fromage frais , fines herbes
* coupelle de crabe, pommes et citron vert
* barquettes d'endives au saumon mariné, granny et aneth
* Fraicheur d'endives, ricotta et ceufs de saumon
* joyaux gourmand ( boule de chevre, melon et pistache ( selon saison )

* Mangue rotie et foie gras sur pain d'épices
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SALADES

* Piémontaise 10.0 le kg
* Carottes Rapées 8.0 le kg
* Trio de Choux 10.0 le kg
* Pates/Surimi/Ananas/Carottes 10.5 le kg
*Champignons Ail et Fines Herbes = 10.5 le kg
* Nigoise /A 10.0 le kg
i 3 ! ':l i !
* Salade Détox t / 11.0 le kg

( pates, tomates, olives, tomates séchéq;s, pesto, poivrons, oignons rouges)
* i I

Salade Toscane / / i 11.0 le kg
( pommes de terre, tomates cerises, échglo ;

cerfeuil, radis roses, thon emiété) \ f
* Poke Bowl A
(raisin, pomme fruit, céléri, segment d'
jeune pousse, émincé de poulet;
* Salade Thai ‘

( céréals, crevettes marinéeé‘, tc‘nat es-ai

')

ATEAUFROI
ANANATAY
* 2 Tranches Roti de Bg,euf Froig

+ 2 Tranches Réti de Porc Fra

+ 1 Pilon de Poulet Mariné

oot
\ ) 5 ,-}\.I \

* Structure de Charcuterie en'Présentation avec 7, / pers.
5 assortiments de charcutlerieﬁlpaRpe.soRne ! \ |

S
PLATEAU FROMAGES 9U PICKING

L

* Fromages Affinés et Pasteurisés avec sa confiture 4,5 / pers.
( fromages de la Cremerie Bénéteau — Cholet )

» A
A AN

A 1 RA L 2 AN
15, Rue Simone veil — SAINT ANDRE DE LA MARCHE
49450 SEVREMOINE - 02.41.30.13.39

Email : san-andrea4d9@orange.fr



Yl

vhm

NDR
*Hhvv, 1!&'1'!’“ # '3 % “l _“‘J‘

Traiteur A la Car"re
NOS REES
* Terrine de chévre et légumes confits ( m114num fsonnes ) 8.5

* Assiette terre et mer ( millefeuille de saumon fumé, verrine du chef, finger sablé aux crevettes et légumes ) 10.5

* Tarte Fine de langoustines, mousse homardine et tagliatelles de légumes croquants 9.5
* Pressé de Foie Gras au Naturel, Chutney aux fruits et Pain d'épices maison  ( selon disponibilité )
* Finger Sablé a la Créeme de raifort, Mignon séché, Crevettes et Légumes Croquants 8.5
* Filet de Maquereau et son escabéche - toast de tomates 8.5
* Panier feuilleté aux fruits de mer, ricotta d'épinards 9.5

* Saumon Confit a I' hN.L%OhVE Fenouil Rt gu uma et Huile Verte 12.

* Filet de bar roti au beurre blanc { 13.
* Cabillaud Réti et ses crevettes flambées condiment C|tron palssmﬁ \ \ 12.

* Boeuf Confit 12H et son jus corsé \
* Filet mignon de porc cuisson basse température - créme a [a
Y SOUI‘IS d'agneau confite aux figues et aux amandes

* Paella Royale ( riz, calamars, crevettes, moules, poivrons, chorizo...
* Tajine de poissons au gingembre et citron {
* Tartiflette ou Racliflette et sa salade verte \
* Tajine de Poulet/Citrons confits, miel, olives, courgettes, carottes |

* Jambalaya créole ( riz, poulet, chorizo, crevettes, langoustines) \
* Rougaille de saucisse et son riz parfumé ' .
* Boeuf Bourguignon Facon Grand Mére La Vallée Verte ( producteur st.Christophe) 9.5

* Couscous Royal (semoule, merguez, poulet, agneau, confit d'oignons...)" ' \ 11!
C
_/NOS CRILLADES
* Assortiments Boucherie Pierrade 2 kg 8 a 10 personnes 29.50
( boeuf de la vallée verte ( macreuse, tende de tranche, tournedos de rumsteak )
* Cote de Boeuf * 1 kg SELON COURT

( Boeuf de la Vallée Verte - producteur de St.Christophe )
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Nos Fomages

* Plateau de Fromages Affinés / Pasteurisés et sa confiture de la Cremerie Bénéteau
Faites vous plaisir avec un fromage chaud individuel...
* Feuilleté d'Osso Iraty aux cerises noires

* Calzone Roquefort/Poires
* Sucette de Chevre miel et romarin

f

Nos Desser’rsr \

e
i S

* Royal Croustillant au Chocolat \
/" Entremet aux fruits rouges et cceur citron

* Bavarois nougat, croquant spéculoos, glacage caramel

* Tarte aux fruits de saison
' * Craquant framboises / chocolat '-
* Tartelettes Caramel/Chocolat et fruits de la passion

\ Q * Charlotte au chocolat
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Chocolat - Caramel, Framboise - Citron, Framboise - Vanille, Chocolat - Praliné, Passion - Mangue, Exotique...

Toutes nos réalisations sont faites maison...Minimum de 10 personnes...
Pour toutes personnalisations suivant vos golits, vos parfums...nous consultez..

* Number et Letter Cake : 5.5 € la part * Cake Design et Gravity Cake : 6.0 € la part
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Pour vous satisfaire dans vos prestations personnelles, nous vous proposons des
options complémentaires :

* Nappes et Serviettes Cocktails : ( nous co.hsullter')

* Location de Vaisselle : ( nous consulte[‘)

* Percolateur a Café : 20 € [ )

* Le service en salle au dessus de 40
. En privilégiant des produits frais, préparés par
| souhaits, nous avons a coeur de vous guider pour n

di agoires, nos
ec possibilité de

prestations de buffet, les plats a emporter, les pla
location de vaisselles, service.... /

Nous établissons des devis sur demande poﬁr tou

N'hésitez pas a nous contacter au 02.41.30.13.3\3

rectement par la page
contact de notre site!!! \ \ p Pag

V)
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